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GASTHAUS ZUR TRAUBE

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.
GenieBen mit
schwdbischem Style.
Spezialist fur
Busreisegruppen.

B Essen auf Radern.
Fleischqualitdt aus der Region.
I Seit iiber 55 Jahren ...

Gasthaus zur Traube
Bruckenstrasse 21
73240 Wendlingen

Joachim Valet
Telefon 07024-7481
Telefax 07024-7642
info@iraube-wendlingen.de
www.traube-wendlingen.de
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GASTHAUS ZUR TRAUBE

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.
GenieBen mit
schwdbischem Style.
Spezialist fur

FUr die besonderen Momente im Leben.., »eesoween

Essen auf Rddern.
Fleischqualitdt aus der Region.

Feiern Sie wo Sie wollen, wie Sie wollen, wann Sie wollen —  seit iiber 55 Jahren ...
Wir geben alles datlr, dass Sie die Zeif in angenehmer Atmosphdre als
Gastgeber wirklich geniessen konnen.

Es bedarf vieler kleiner Detfails um ein Fest zu einem Erlebnis

fUr Gaste und Gastgeber zu machen. Damit [hre Veranstalfung

unvergesslich wird, werden wir als Profis Ihre Winsche mit Ideen und
langjahriger Erfahrung kombinieren. Wir haben gelernt zuzuhoren.

FUr den Erfolg Inhrer Feier stellen wir Innen gerne unsere fachkundigen
Traube-Mitarbeiter an Ihre Seife.

Dardber hinaus bringen wir jeden Tag schwabische, allergiker-
freundliche Traditionskiche auf den Tisch und legen beim Einkauf
groBen Wert auf Regionalitaf und artgerechte Tierhaltung.

Um eine detaillierte, an Markipreisen angelegte, und auf jeden einzelnen
Kunden zugeschnitfene Kalkulation vornehmen zu konnen, haben wir
auf Preisangaben verzichfet.

Wir sichern lhnen zu, innerhalb von funf Werktagen ein kompleftes
Angebof Uber Ihre Veranstalfung abgeben zu konnen.

Informieren Sie sich in Ruhe Uber das Angebof.
Rufen Sie uns an.
Jederzeit und von Herzen.

Ihr Joachim Valet
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V . GASTHAUS ZUR TRAUBE
OrS Delsen Erlebnisgastronomie.
*Knackige Salatvariation des Hauses ochzetssenice

. .. . . Vi talf | .
an leichten Balsamiciodressing im Weckglas. SrensnspIantng
GenieBen mit

*Penne Rucola-Salat - schwdbischem Style.
HartweizengrieBnudeln in kraffigem Joghurt-Balsamico-Dressing Spezialist fir

mif frischem Rucola und Paprikawdrfeln im Glas. Busreisegruppen.
*Antipasti-Variafion, bestehend aus... Essen auf Ridemn.
Pepperoni mit Schafskdsefullung, geflllte Oliven Fleischqualitdt aus der Region.

und gegrillte Auberginen im Glas.
*Lolli von Minimozzarella, Kirschfomaten und frischem Basilikum.
*Warme Zucchinischiffchen gefullt mit Chili-Hackfleisch-Salsa.
*Luftgetrockneter Hinferschinken auf Honigmelonenschiffchen.
*Ofenkartoffel mit Krauterfrischkdse und gerducherfem Lachs

im Porzellanschdlchen.
*Rducherlachs-Fladleroulade, gefllf mit ...

Frischkase-Krauter-Quark, Meerreftich und Gurke.
*Tatar aus frischem und gerduchertem Lachsfilet

auf hausgemachten Kartoffelrdsti und Limeftenkrem im Porzellanschdlchen.
*Bruscetta mit Tomaten-Basilikumragout auf getoastetem Weibrot.

Seit iiber 55 Jahren ...

Klein & Fein / VOrspeise (m ias)

*Lolli von Mini-Fleischkuchle, Mini-Tharinger Rostbratwurst oder Mini-Saitenwarstle
auf hausgemachtem Kartoffelsalat.
*Lolli von Mini-Fleischkdse mit suBem Senf und Baby-Laugenbrofchen.
*Lolli von mariniertem, gegrilltlem Hahnchenbristchen mit Ananas.
*Kleine Semmelknddel auf frischen Krduter-Champignons in Rahm.
*Unsere Maultaschen Uberbacken mit Kirschfomate und Camembert.
*Anfipasti-Trilogie
von gefullten Weinbldtftern, Pepperoni mit Frischkdsefiillung und Oliven.
* Bauernschinken-Avocado-Ragout an leichten Balsamicodressing.
*Warmes, mariniertes Grillgemuse mit HartweizengrieB-Nudeln.
*Kleine Maultasche Uberbacken mit Kirschtomate und Camembert.
*Pulled pork auf Rot- und WeiBkohlsalat mit StangenweilBbrof.
*Chili con carne.
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GASTHAUS ZUR TRAUBE

Gebundene Suppen

*Apfelrotkohl-Samtsippchen.

Erlebnisgastronomie.
Hochzeitsservice.
Veranstaltungsplanung.

*Fruchtige Tomaten-Kremsuppe an friftiertem Rucola. GenieBen mit
*Koroﬁen-lngwer—Som’rsuppe. schwdbischem Style.
*Waldpilz-Rahmsuppe mit Sahnehaube und gehackfen Nissen. Spezialist fiir
*Garfenkrdutersuppe mit gegrillter Garnele. Busreisegruppen.
*Kresse_SGmfsuppe. Essen auf Radern.

Fleischqualitdt aus der Region.

Seit iiber 55 Jahren ...

Klare Gemusekraftbruhe

*mit unseren Flddle.

*mit GrieBnockerln.
*mit unseren Maultaschen.
*Festtagssuppe - mit Flddle, GrieBkl6Bchen, Maultaschen und MarkkléBchen.

Staufen-Landschwein (staufenfiisch.de)

*Krustenbrafen mit Schwarte.
*Saffiger Schweinebrafen vom Hals im Senf-Krdutermantel.
*Ofenfrische Schweinehaxe mit Schwarte.
*Goldgelbe Mini-Schweineschnitzel im Cornflakesmantel.
*QOfenfrische, marinierte Spare-ribs.
*Schweinerticken am Stlick gebraten -

natur oder Mit Pfefferkruste oderim Senf-Krdutermantel.
*Zartes Schweinefilet am Stlck gebrafen

natur oder geflllt mit Spinat- und Fefakdse oder Brokkoli- und Kalbsbrdt.
*Zarte, geschmorte Schweinebdckle.

Kalb (ssterreichisches Milchkalb)

*Saftiger Brafen aus der NuB.

*Ofenfrische Kalbshaxe, am Knochen gebraten.

*Zarter Kalbsricken, am Stuck gebraten - mit Pfefferkruste ocerim Krautermantel
*0sso Buco - Gebratene Beinscheiben im krdftigen Gemuse-BurgundersoBle
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GASTHAUS ZUR TRAUBE
Staufen-Albrind (staufenfieisch.de) Crebnisqastonome
] Hochzeitsservice.
*Saftiger Schmorbraten oder Sauerbraten aus der Nuss. Veranstaltungsplanung.
*Zart, marmorierfes Roastbeef am Stlick gebraten. GenieBen mit
*Rinderfilet am Stlck gebraten - natur oderim Krdutermantel. schwibischem Style.

*Rinderfetzen mit Rucola, Kirschtomaten verfeinert mit Aceto Balsamicospezialist fur
*Geschmorte Rinderroulade, gefllllt mit Speck, Zwiebeln und Gurke.  Busreisegruppen.

*Wirziger Rindergulasch. Essen ouf Radam. |
*QOchsenbrust aus dem Wurzelsud Fleischqualitdt aus der Region.
an leichten Meerrettich-SahnesoBe mit Preiselbeeren. Solt liber 55 Jahren .

BauernhOf-GeﬂUgel (aus Freilandhaltung/Osterreich)

*Ofenfrisches Hahnchenbristchen mit frischen Krautern.
*Goldgelbe, panierte Schnitzel aus dem Hdhnchenbrlstchen.
*Ofenfrische, knusprige Mini-Hahnchenschlegel.
*Gegrillte Fetzen vom Hahnchenbristchen

verfeinert mit fruchtigem Mango-Chili Chutney.

Wild (aus Osterreich)

*Rehriicken am Stick gebraten.

*Rehbraten aus der Keule an LebkuchensoBle.
*Wildschweinrticken am Stlick gebraten.

*Wildschweinbraten aus der Keule an Gorgonzola-WildsoBle.
*Saffiger Wildgulasch mit knackigen Gemdusestreifen.

Lamm

*Lammhdfte am Stlick gebraten auf Provencealische Art.
*Zarter Lammbraten aus der Keule.
*Ofenfrisches, gekrduterfes Lammhdxle am Knochen gebraten.
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GASTHAUS ZUR TRAUBE
F I SC h Erlebnisgastronomie.
- Hochzeitsservice.
*Gegrill’res Lachsfilet . Veranstaltungsplanung.
*Zanderfilet vom Grill. . GenieBen mif
*Ofenfrisches SteinbeiBerfilet (loup de mer) schwabischem Style.

Spezialist fur

Busreisegruppen.

Essen auf Rader.
Fleischqualitdt aus der Region.

Veg eTG rl SCh : Seit iiber 55 Jahren ...

*Mediterraner Gemdisesalat mit marinierfen Réstbrotwarfeln.

*Unsere Gemuse-Maultaschen an Baslikum-Pesto und warmen Kirschtomaten.
*Unsere Spinatknddel auf Pilzragout, wlrziges Kdsesdssle mit Preiselbeeren.
*Steinpilznudeltaschen an Tomaten-Chili-Pesto mit Rucola und Parmesanhobel.
*Trauben Nudel-Salat mit Kdsewdrfel im Glas.

*Wrap - mit knackigen, warmen und marinierten Gemusestreifen und Erdnlssen

*Fischeurry —
Duett aus Rotbarsch- und Welsfilet an fruchtigem Curry-Pfirsich-SoBle

Grillen

Gerne Grillen wir vor Ort flr Sie, zu jeder Gelegenheit
Wir zaubern lhnen l|hr individuelles Angebof.

Beilagen/Gemdse

*Kartoffelgratin *Breite Nudeln

*Ofenfrische Rosmarinkartoffeln *Langkornreis
*Kartoffelkroketten *Semmelknodel

*Unsere Spatzle *Kartoffelsalat

*Frittiertes Karfoffelstroh *Ofenkartoffeln in der Schale
*GemuUse vom Markt *Mediterranes Grillgemuse
*Grane Bohnen mit Speck *Tomaten-Lauch-Ragout
*Kohlrabi in Bufter *Wirsinggemuse

*Apfelrotkohl *Glasierte Zuckerschoten
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S B GASTHAUS ZUR TRAUBE
M Erlebnisgastronomie.
*TrollingersoBe (dunkle BratensoBe) *RahmsoRe COChZ‘:”iser‘”CT'
*RieslingsoBe *OrangensoBe -~ 1" IR
*Balsamico-BurgundersoBe *DunkelbiersoBe . e Shyle.
*Safran-ZitronensoRBe *PilzrahmsoRe Spezialist fir
*Preiselbeer-BurgundersoBe *Bordelaiser SoBe  usreisegruppen.

Essen auf Rddern.
Fleischqualitdt aus der Region.

M Seit iiber 55 Jahren ...

*Frlchfelolli - aus Wassermelone, Ananas, Honigmelone und Tafeltrauben.
*Trilogie von Topfenstrudel, Apfelstrudel und Kirschstrudel an VanillesoBe.
*Unsere Apfelktchle mit Staubzucker an VanillesoRe.

*Schokoladenmousse auf Panna Cofta und Fruchtpurree.

*Rote Gritze mit halbgeschlagenem Bauernrahm.

*Frischer Fruchfsalat, vier Jahreszeiten.

*Schwarzwdlder Gourmet - Sauerkirschen geschichfet in Vanille-Frischkdsekrem.
* Vanilleeiskrem mit warmem Beerenkorb.

*Gerollte, goldgelbe Mini-Pfannkuchen, geftllt mit Schoko-Nougatkrem.
*Mango-Creme Brulee.

/U spdter Stunde

Kalt -

*Handwurst - verschiedene, geraucherte \Wurstspezialitaten.

*Kdaserei - Variation aus Frischkdse, Weichkdse, Schnitt- und Hartkdse.

*Fischerei - gerduchertes Lachsfilet, Matjes und Shrimps-Cocktail.
dazu reichen wir Brotsortiment, Cornichons, Tafelsenf und Butter.

*Wurstsalat — im Weckglas.

Warm —
Chili con carne mit knusprigem Bauernbrot.
Currywurst mit ofenfrischen Tafelbrétchen.
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. GASTHAUS ZUR TRAUBE

Wissenswertes | |
Erlebnisgastronomie.

Gdstezahl — Hochzeitsservice.

Teilen Sie uns bitte vier Tage vor der Veranstaltung Veranstaltungsplanung.

die genaue Personenzahl mit. GenieBen mit

Bei Inrer Feier und der MenUberechnung legen wir schwdbischem Style.

diese genannte Zahl zugrunde. Spezialist fir
Busreisegruppen.

Zohlung N Elsesi:(r:]hotfoﬁsj(:e(gzls der Region

Unsere Leistungen sind wie folgf zur Zahlung fallig. ’ o

Bei Veranstaltungen ab 30 Personen sind nach Auftragserteilung Seit iiber 55 Jahren ...

30%, am Veranstalfungsdatum weitere 30% der geplanten Gesamtkosten
zu bezahlen. Der verbleibende Restbetrag von 40% ist ohne jeden Abzug
innerhalb von 8 Tagen ab Erhalf der Endabrechnung fallig.

Personal:

Gerne stellen wir Ihnen unsere professionellen und herzlichen Traube-Mitarbeiter
an Inhre Seite. Die Mitarbeiter aus Kiche und Service werden mit einem
entsprechenden Satz je Stunde berechnet.




