Standard € Klein

Caemiisekraftbrithe mit (GrieBnocken und gchacktcr Petersilie
5,90
Winzer's Zwiebe]s[ﬁpple
(Gemiisekraftbrithe mit glasier’cen / wiebeln
auf gerosteten WeiBbrothr‘Fc]n unter der Késckrustc

7,40

BauernhoLHélﬂnchenbrﬁs‘cclﬁen vom (rill
breite Nudeln an Tomaten~f>esto

dazu winterliche Salate

21,90

Gcgri”te | ebervom Jungriné
an Tro”ingcrséssle, g]asier’ce Zwiebeln und A!:ncelschciben

unser knuspriges K artoffelstroh und winterliche Salate

19,90 17,90

Duet’c aus Spinat~ und Scmmelknéclel
an kréutenChamPigmoms in Rahm dazu winterliche Salate

18,40

UHSCT’C geschmortc Rin&erroulacle
an kréptigen Rotwcinsc’jssle, AP{:elrotkoH
Kar’cogeL und Semme”mc’jciel

22,40



Standard < Klein

Gcschnetzc]tes vom Ka”}
in Rahm mit Kréuter—(]*nampignons

knuspriges K artoffelstroh und winterliche Salatvariation

24,90 20,90

Neckar‘céner
Gegri”te Medai”ons vom Lan&schweine{:ilct
auf unseren SPétzlc) zwischen Rahm- und Tro”ingerséss]e

dazu winterliche Salate

2440 20,40

Sauerbraten aus der Albrindnuss
im kré}ctigcn Balsamico~5urgun&ersésslc

unsere Spétzlc dazu winterliche Salate

21,90 18,90

Zwiebelrostbratcn aus dem Albrinc]
an Tro”ingerséss]e mit glasierten Zwicbeln

Bratkartoffeln und winterliche Salate
29,90

5chwabenpxcénnlc
Faniertes Schnitzel aus dem Staufen-| andschweineriicken

auf Késespétzlc mit [reiselbeeren dazu winterliche Salate 1.2
21,90

AHC Freise verstehen sich inkl. 1 9% gcsetz]. MwSt..



StaufenFleisch

(www.staufenfleisch.de)
Das Fleisch des guten Gewissens

Um die Zartheit, Saftigkeit und den feinen Geschmack von StaufenFleisch garantieren zu kénnen und unserer
Verantwortung fiir Mensch, Tier und Umwelt stets gerecht zu werden, hat sich StaufenFleisch
strenge Qualitatskriterien auferlegt.

StaufenFleisch sieht sich in der Verantwortung fiir eine ehrliche, nachhaltige Landwirtschaft
und fir beste Fleischqualitat.
*ausgesuchte langjahrige bauerliche Familienbetriebe

*strenge Auswahl der Tierrassen

*ausschlieBlich pflanzliches, weitgehend hofeigenes Futter

*kurze Transportwege in klimatisierten Fahrzeugen

*tierschonende Betdubung, hochste Hygiene und Sorgfalt bei der Schlachtung
*von der Weide auf den Teller — eindeutiger Herkunftsnachweis

Herkunft und Rassen
Nur ausgesuchte langjéhrige bauerliche Familienbetriebe und zertifizierte Erzeugergemeinschaften sorgen fiir eine
gewissenhafte Ziichtung und vorbildliche Haltung der Tiere, die flir StaufenFleisch Verwendung finden.

Fitterung

StaufenFleisch-Schweine werden ausschlieRlich mit nattirlichem, pflanzlichem Futter erndhrt, um ein dulerst
zartes, saftiges und aromatisches Fleisch zu erhalten. Die Verwendung von Tiermehl in der Fitterung haben wir
bei allen Tierarten von Anfang an verboten.

Tierschutz
beginnt fiir StaufenFleisch im Stall des Bauern und endet im Géppinger MetzgerSchlachthof,
wo die Schweine sich mindestens 24 Stunden vor der Schlachtung im Wartestall ausruhen kénnen.

Transport
Es wird bei StaufenFleisch darauf geachtet, dass die Tiere nur kurze Transportwege in klimatisierten Fahrzeugen
unter Aufsicht sachkundiger Transporteure haben.

Schlachtung
GroRtes Augenmerk wird im Goppinger MetzgerSchlachthof auf tierschonende Betédubung gelegt.

StaufenFleisch ist Fleischqualitdt aus der Region, die man schmeckt.






