Standard € Klein

(Gemiisekraftbrithe mit (Griesklopchen und gehackter Fetersilie
6,40
KartochSamtsUPPle mit R &stbrotwiirfel

6,40

/[ arte, geschmorte Schweinebackle

in Tro”ingcrséssle, unsere 5Pétzlc dazu bunte Fruhlingsalate

2% 40 19,40

/ arter (qulasch aus Reh und Wildschwein
an kréﬁtigcm Wildsossle
Bimenh’éllctc, geﬁj”t mit Preiselbeeren

unsere Semmelknsdel dazu bunte Frijh!ingsalate

25,90 21,90

Ochsenbrust aus dem Wurzelsud

an leichten Meerrettichsossle, Preiselbeeren

Damplckartogeln und Marktgem[jsc

2%,90 20,90

Gegri”te | ebervom Jungrincl an Tro”imgerséssle
glasier’ce / wiebeln und Apxcelschcibcn
imusPriges K artoffelstroh und bunte Frﬁhlingsa]atc

21,90 18,40



Standard € Klein

Gcschmor’cer Saucrbraten aus dem A”Drind
an krélctigem Balsamico~5urgunclerséssle

unsere Spétzle dazu bunte Fruhlingsalate
2%,90 20,90

Duett aus unseren Spinat~ und Semmc”méjdeln
an Kréutcx:ChamPignons in Rahm

dazu bunte Frﬂh]ingsalate

18,90

Neckarteller
Cegrillte Medaillons vom |_andschweinefilet
auf unseren SPétzle, zwischen Rahm- und T rollingerssssle
dazu bunte [Frithlingsalate

25,90 21,90

/ wiebelrostbraten
aus dem Albrind an Tro”ingcrséss!e
knusprige Bratkartoffeln dazu bunte Fruhlingsalate

52,90

Faniertes Schnitzel aus dem Staufen-| andschweineriicken

Fomm[ rizz dazu bunte Fr[ﬁhlingsalate

20,90 17,90

A“e Freise verstehen sich inkl. i 9% gesetz]‘ MWS’C‘.



StaufenFleisch

(www.staufenfleisch.de)
Das Fleisch des guten Gewissens

Um die Zartheit, Saftigkeit und den feinen Geschmack von StaufenFleisch garantieren zu kdnnen und unserer
Verantwortung fir Mensch, Tier und Umwelt stets gerecht zu werden, hat sich StaufenFleisch
strenge Qualitatskriterien auferlegt.

StaufenFleisch sieht sich in der Verantwortung fiir eine ehrliche, nachhaltige Landwirtschaft
und fiir beste Fleischqualitét.

*ausgesuchte langjahrige bauerliche Familienbetriebe

*strenge Auswahl der Tierrassen

*ausschlieRlich pflanzliches, weitgehend hofeigenes Futter

*kurze Transportwege in klimatisierten Fahrzeugen

*tierschonende Betdubung, hochste Hygiene und Sorgfalt bei der Schlachtung

*von der Weide auf den Teller — eindeutiger Herkunftsnachweis

Herkunft und Rassen
Nur ausgesuchte langjéhrige bauerliche Familienbetriebe und zertifizierte Erzeugergemeinschaften sorgen fiir eine
gewissenhafte Ziichtung und vorbildliche Haltung der Tiere, die fiir StaufenFleisch Verwendung finden.

Fiitterung

StaufenFleisch-Schweine werden ausschlieRlich mit natlirlichem, pflanzlichem Futter erndhrt, um ein dulerst
zartes, saftiges und aromatisches Fleisch zu erhalten. Die Verwendung von Tiermehl in der Futterung haben wir
bei allen Tierarten von Anfang an verboten.

Tierschutz
beginnt fiir StaufenFleisch im Stall des Bauern und endet im Géppinger MetzgerSchlachthof,
wo die Schweine sich mindestens 24 Stunden vor der Schlachtung im Wartestall ausruhen kénnen.

Transport
Es wird bei StaufenFleisch darauf geachtet, dass die Tiere nur kurze Transportwege in klimatisierten Fahrzeugen
unter Aufsicht sachkundiger Transporteure haben.

Schlachtung
GroRtes Augenmerk wird im Goppinger MetzgerSchlachthof auf tierschonende Betédubung gelegt.

StaufenFleisch ist Fleischqualitdt aus der Region, die man schmeckt.



